
Bier selber brauen

im Naturfreundehaus Holzgerlingen

Sonntag 9.3.2025 16:00 bis 22:00

Das Bierbrauen geht in die 3te Runde . Es hat sich eine illustre Runde gebildet . Und wir 
haben immer noch nicht genug . 

Für Neueinsteiger wird selbstverständlich der Brauprozess nochmal erklärt ,  und auch 
über die verschiedenen Sorten diskutiert  . ( und probiert ..inkl. kleine Snacks )

Märzen , Export , Pils , Weizen , IPA …. 

Im Vorfeld stimmen wir uns per mail ab welche Sorten wir brauen wollen.

Bisher sind 20 ltr. Weizen und 20 ltr. Märzen nominiert 

Sollte sich die Teilnehmerzahl drastisch erhöhen , ziehen wir nach auf 60 ltr.

Die Hauptgärung findet zentral statt .

Das Jungbier kann dann ca. 1 Woche später in Bügelflaschen abgefüllt und zur Nachgärung 
nach Hause genommen werden. 

4 Wochen später ist euer Bier dann fertig.

Zutaten und Utensilien besorgen wir gemeinsam und teilen die Unkosten durch die Anzahl 
der Teilnehmer (Unkostenbeitrag ca. 20 € je nach
Teilnehmerzahl).

Bitte meldet euch bis  23.2.2025 bei Eberhard an
(eberhard.hornung@web.de)

Wir freuen uns auf Euch

mailto:eberhard.hornung@web.de

